2597 ’Bedre holdbarhed af gregnsager efter lagring’

1. Baggrunden for aktivitetens gennemfgrelse

Under lagring af lag og guleredder udvikles ofte svampesygdomme, som medfgarer, at en stor
andel af produktionen ma kasseres. Om svampene udvikler sig under lagringen, afhenger af mange
forhold, hvor iser temperatur og luftfugtighed er vigtige. Angreb af svampesygdomme kan
mindskes ved, som udgangspunkt, at anvende sundt frg og sikre et godt ssedskifte, samt ved at
anvende behandlet udsaed. Under vaeksten er det desuden muligt at behandle med fungicider.
Dosering og antallet af fungicider er, i de senere ar, imidlertid blevet veaesentligt reduceret.

2. Formalet med aktiviteten

Formalet med projektet er, at undersgge, hvorledes holdbarheden af lagrede gulergdder og lag
kan forbedres, konventionelt savel som gkologisk producerede. Ved at forbedre holdbarheden kan
tabet ikke alene mindskes, men udnyttelsen af tilfarte indsatsfaktorer (g@dning, vand, pesticider og
energiforbrug ved bade dyrkning og lagring) vil samtidig @ges.

3. Aktivitetens indhold

| bade gulergdder og lag blev der gennemfart undersagelser af, hvorledes holdbarheden efter
lagring pavirkes af plantetoppens (bladenes) sundhed fer indlagring. Plantetoppens sundhed blev
sggt pavirket ved at bladgedske med forskellige naringsstoffer. | gulergdder blev det desuden
undersggt om toppleje ved beskaring kunne heamme udviklingen af lagersygdomme. | gulergdder
blev der ogsa gennemfart undersggelser af, hvorledes planternes naturlige indhold af forsvarsstoffer
kan gges. Indholdet af udvalgte naturlige forsvarsstoffer analyseres og korreleres til angrebsgrad af
svampesygdomme efter lagring. | leg blev der gennemfert undersggelser af om holdbarheden kan
forbedres ved at gge temperaturen under nedtgrring. Holdbarheden vil, ved udtagning fra lager i
marts maned, blive korreleret til analyser for svampeinfektioner ved indlagring pa lager.

4. Malopfyldelse (vurdering af resultaterne i forhold til de opstillede mal)

Toppleje med mikronaringsstoffer pavirkede ikke umiddelbart topsundheden. Beskaring af
gulerodstoppen pa forskellige tidspunkter reducerede udbyttet. Om topbeskering af gulergdder og
toppleje i bade gulergdder og lag pavirker kvaliteten efter opbevaring vil blive gjort op efter
udtagning fra lager i marts maned. Analyser for naturlige forsvarsstoffer i gulergdder vil ligeledes
blive korreleret til holdbarhedsevnen. Om holdbarheden af lgg kan forbedres ved en gget
t@rringstemperatur vil ogsa blive bestemt efter lagring til marts maned 2012.

5. Aktivitetens offentliggerelse
Holdbarheden af bade leg og gulergdder vil farst blive gjort op i lgbet af marts maned. Herefter
vil de opnaede resultater blive offentliggjort i bl.a. Frugt & Grant.

6. Resumé af pkt. 1-5 pa max. ¥ til %2 A4-side
Under lagring af lag og guleradder udvikles ofte svampesygdomme, som medferer, at en stor
andel af produktionen ma kasseres. Formalet med projektet er derfor, at undersgge, hvorledes
holdbarheden af lagrede guleradder og lag kan forbedres ved at bladgedske med forskellige
neringsstoffer, at beskeere gulerodstoppen, og at gge tarringstemperaturen ved nedtgrring af lag.
Da holdbarheden af bade lag og gulergdder farst vil blive gjort op i lgbet af marts maned, efter
udtagning fra lager, vil de opnaede resultater blive offentliggjort herefter.



